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Orientacao sobre ingredientes e fontes de radiacdo usadas para reduzir
microrganismos em carcagas, carne moida e aparas de carne de bovino

Finalidade

O presente documento destina-se a fornecer orientacdes as partes interessadas que
o desejem utilizar novos agentes antimicrobianos, por exemplo, acidos organicos e
cloreto de 2000 acidificado ou a utilizar novos agentes antimicrobianos ja utilizados
na producéo de carcacas de carne de bovino, carne de bovino e aparas de carne de
bovino, para reduzir a presen¢a de microrganismos patogénicos nos produtos a base
de carne. Este documento fornece algumas informacdes de fundo sobre o processo
de aprovacéao dos ingredientes e como diferentes classes de agentes antimicrobianos
aprovados e, em seguida, fornecera orientacbes sobre a rotulagem destas
substancias.

Fundo

Todos os ingredientes e fontes de radiagcdao devem ser considerados seguros e
adequados antes de poder ser usados na producéo de carne e produtos de aves de
capoeira. Em 23 de dezembro de 1999, o Servico de Seguranca Alimentar e
Inspecéo (FSIS), no Registo Federal, uma regra final intitulada “Ingredientes
alimentares e Fontes de Radiagcdo Ou Aprovadas para Utilizacdo na Producédo de
Carne e Produtos de Aves". Esta regra final explica como uma Food and Drug
Administration (FDA) e o FSIS trabalhar em conjunto no conjunto no que diz respeito
aos pedidos de aprovacao de ingredientes e fontes de radiacdo a utilizar em ou em
produtos de carne e aves. A regra final agil o processo de aprovacao, preveizou a
revisdo simultanea pela FDA e pelo FSIS de pedidos e peticdes. Em janeiro de 2000
foi implementado um Memorando de Entendimento (MOU) que descreve o0s
procedimentos para revisoes de medidas. Uma regra final, o MOU, e um documento
intitulado "Orientacdes sobre os procedimentos para o Servico Comum de Seguranca
alimentar e Inspecao (FSIS) e a Aprovacao da Food and Drug Administration (FDA)
dos ingredientes utilizados na producao de carne e produtos de aves de capoeira”,
que descreve o processo de aprovacdo detalhada das ensaios de orientacdo dos
adeptos, pode ser acedido através do site da Politica de Rotulagem e Aditivos do
FSIS: www.fsis.usda.gov/oppde/lar
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Agentes antimicrobianos

Alguns estudos mostram que certos ingredientes proporcionam um efeito
antimicrobiano da reducdo dos niveis de microrganismos patogénicos, tais como E.
coli O157:H7, Salmonela e Listeria. Desde dezembro de 1999, a FSIS e a FDA
trabalharam em conjunto para avaliar e aprovar ou enumerar como ingredientes
alimentares seguros e adequados para utilizacdo na producéo de carne e aves de
capoeira com efeito antimicrobiano.

Classificacao dos Agentes Antimicrobianos

Os agentes antimicrobianos podem ter um efeito momentaneo ou duradouro dentro
ou no produto tratado e, portanto, sdo classificados pelo efeito técnico. O efeito
técnico determinara o processo de aprovacao e a rotulagem.

Aditivos diretos

Os regulamentos do FSIS e da FDA permitem que varios produtos de carne e aves
de capoeira, incluindo carne moida e aparas, sejam adusa com os alimentares diretos,
por exemplo, Lactoferrina, uma substancia geralmente reconhecida como Segura
(GRAS). Os aditivos alimentares diretos sao considerados ingredientes de um produto
e devem ser incluidos nos ingredientes declaracdo sobre a rotulagem do produto. As
substancias sao consideradas ingredientes se permanecer no produto alimentar e 1
efeito duradouro no produto. Além disso, uma vez que, atualmente, como normas de
identidade para a carne de bovino moida e como aparas sdo tais que consideram
produtos crus de ingrediente Unico, ndo se espera que 0s consumidores incluam
outras substancias, as utilizacdes de aditivos diretos nestes produtos devem refletir-
se em nome do produto, por exemplo, "Carne moida tratada, lactoferrina derivada do
leite". Os produtos com carne de bovino como puros que néo tém que as normas de
regulamentares de produtos alimentares podem incluir estes ingredientes nas suas
férmulas sem implicacfes para os nhomes dos produtos.



Aditivos alimentares diretos secundarios
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Nome do ingrediente

Referéncia CFR
/Outro Referéncia

Produtos com
Candidatura
Aprovada

Classificacao

Lactato de sodio e potassio

9 CFR 424.21 (c)

\Varios produtos de
carne e aves.

Aditivo direto alimentar

Citrato de sédio tamponado
com &cido citrico a um pH
de 5,6

Determinacéo da
aceitabilidade

Carne comminurada
nao é normalizada e
produtos de aves de
capoeira.

Aditivo direto alimentar

Diacetato de s6dio

9 CFR 424.21 (c)

\Varios produtos de
carne e aves.

Aditivo direto alimentar

Lactoferrina

Aviso GRAS
(Website da FDA)

Carcacas e partes de
carne de bovino

Aditivo direto alimentar

Peroxiacidos (uma mistura
de acido peroxiacético,
acido octanoico, acido
acético, peréxido de
hidrogénio, acido
peroxioctandico, el-

hidvasvitilidana 1 1 Anida

21 CFR 173.370

Carcacas de carne de
bovino

Aditivo de alimentos direto
secundario/Auxilio ao
Processamento
Processamento

Cloreto de sodio acidificado

21 CFR 173.325

Carcacas, pecas e
aparas, bem como
todos os processados,

Aditivo/processamento
direto secundario de
alimentos

comminutados ou
formas produtos
alimenticios de carne.

Auxilio

Ozono

21 CFR 173.368

Todos os produtos a
base de carne e aves

Ajuda direta ao
aditivo/processamento de
alimentos secundarios

Fontes de radiacao ionizante

21 CFR 179.26

Carne de porco, aves e
produtos de carne de
bovino como listados.

Aditivo alimentar

Cloreto de sodio acidificado, peroxiacidos e ozono sdo exemplos de substancias que
foram aprovadas como aditivos secundarios para os alimentos diretos. Os aditivos
alimentares diretos secundarios proporcionam um efeito técnico momentaneo e néo
um efeito duradouro nos alimentos tratados. Estas substancias sdo normalmente
removidas dos alimentos finais, e ndo se espera que quaisquer residuais que possam
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ser transportados para o produto final tenham qualquer efeito técnico. Assim, seriam
considerados auxilios ao tratamento ao abrigo da definicdo da FDA desse termo em
21 CFR, 101.100 a(a)3, ou seja, nao existe um efeito funcional duradouro, existindo
uma quantidade insignificante presente no produto acabado nas condicbes de
utilizagdo propostas. Embora o FSIS ndo tenha uma definicdo de "auxilio a
transformacdo” nos seus regulamentos de rotulagem, a Agéncia, através do Pessoal
de Rotulagem e protecdo dos Consumidores (LCPS), que serve de ponto focal da
FSIS sobre a utilizac&o e rotulagem dos ingredientes alimentares, faz julgamentos
caso a caso, utilizando a definicdo da FDA de um auxilio a transformacao para decidir
se a utilizacdo de uma substancia € como auxilio ao processamento ou como
ingrediente de um alimento. Se uma substancia for uma ajuda a transformacao, néo
deve ser declarada na declaracao de ingredientes, nem deve prever a sua utilizagao
em qualquer padrao de identidade aplicavel aos alimentos acabados.

O quadro a seguir reflete as substancias atualmente aprovadas para utilizacdo na
producdo de carcacas, pecas e produtos comminuados para efeitos de reducéo
microbiana.

O uso de acidos organicos

Um exemplo de como a abordagem do FSIS funciona é apresentado pela utilizacéo
de acidos organicos. O &cido lactico, o acido acético, o acido citrico, o acido ascoérbico
e outros acidos organicos sao aprovados ou enumerados nos regulamentos da FDA
para diversos fins técnicos, por exemplo, como acidulantes, antioxidantes, agentes
aromatizantes, ajustadores de pH, nutrientes e conservantes. Podem igualmente
existir outras utilizacées destes acidos organicos por transformadores de alimentos
nao-carne e de aves de capoeira para os quais a FDA aceitou uma determinacao pelo
proponente da utilizacdo da substancia de que a utilizacdo é o GRAS. Para estas
utilizagdes, o FSIS deve ter da FDA, no minimo, uma declaracao escrita sem objecdes
no que respeita a seguranca da utilizacdo da substancia. A marca usda de inspecéao
aos produtos de carne e aves de capoeira reflete a determinacéo da FSIS de que o
produto alimentar ndo é adulterado, pelo que todos os ingredientes utilizados para
tornar o produto devem ser seguros e adequados para que o produto receba a marca.

O FSIS aprovou especificamente o acido lactico, o acido acético e o acido citrico como
agentes antimicrobianos na lavagem final que é aplicada as carcacas dos animais
apos o aparar e inspecdo, mas antes de arrefecer. A decisdo da Agéncia relativa a
esta utilizacdo de acidos organicos baseou-se em pedidos da industria que foram
apoiados por dados que demonstraram que esta aplicagcdo de acidos organicos
corresponde a definicdo da FDA de um auxilio ao tratamento (21 CFR 101.100 a 3)
Por conseguinte, os produtos fabricados a partir das carcacas tratadas com acido
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organico néo tém de declarar os acidos organicos na declaracao de ingredientes no
rétulo do produto.

Foram também aprovados &cidos organicos para utilizacdo em diversos produtos
alimentares de carne para determinados efeitos técnicos (por exemplo, como acidos
para ajustar pH, aromatizantes e conservantes de cor). Estas utilizacbes constam do
quadro de substancias aprovadas no 9 CFR 424.21 c. Quando os acidos organicos
sao utilizados para os fins indicados no quadro, consideram-se ingredientes do
produto, uma vez que se encontram no produto alimentar acabado a um nivel
detetavel, e apresentam um efeito técnico continuo no produto alimentar da carne ou
no produto alimentar da carne. Por conseguinte, os acidos organicos devem ser
declarados no rétulo do produto alimentar da carne.

Se uma empresa estiver interessada em utilizar um ou mais destes acidos organicos
como agente antimicrobiano na guarnicéo de carne de bovino (isto €, uma aplicacéo
pos-frio) e ndo quiser declarar o acido na declaracdo de ingredientes no rotulo do
produto alimentar de carne, deve fornecer dados a LCPS que demonstrem que a
utilizacdo esta em conformidade com a definicdo da FDA de uma ajuda ao tratamento.
Os dados devem demonstrar que o0 acido nao esta a ter um efeito continuo no produto
alimentar da carne. Especificamente, os dados de apoio devem demonstrar que a cor
fresca da carne nédo € preservada. O produto apresentara indicadores normais de
deterioracéo (por exemplo, descoloracdo); e que nao existe uma extensao do prazo
de validade em comparacdo com os produtos fabricados a partir de aparas nao
tratadas. Os dados também devem mostrar que a composi¢cdo do nutriente ndo é
afetada pelo tratamento, por exemplo, a proteina nédo € desnaturada e as vitaminas
nao sao melhoradas. Os dados devem abordar as caracteristicas sensoriais (isto €,
cor e odor) do produto e mostrar que as caracteristicas ndo sao alteradas em
comparacao com a guarnicdo néo tratada. Por ultimo, ndo devem existir residuos
detetaveis do acido organico no produto alimentar da carne derivados da guarnicao
tratada.

Ocasionalmente, os transformadores solicitam a consideracdo da utilizacdo de
ingredientes sem a necessidade de os rotular em produtos, por exemplo, no
tratamento de cortes de carne e de carne moida com acidos organicos. Até a data,
nao foram apresentados dados ao LCPS que demonstrem que as aplicacdes pos-
refrigeracdo destes acidos organicos a carcacas, pecas ou aparas sao situacdes
consistentes com a definicdo de rotulagem da FDA de um auxilio ao tratamento. Por
conseguinte, estas substancias seriam consideradas ingredientes que séao aditivos
alimentares diretos quando utilizados desta forma, e a sua utilizacdo em carne moida
e aparas derivadas de aparas tratadas apoés o refrigerador teriam de ser identificadas
na rotulagem dos produtos.
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Informacgé&o Adicional

Podem ser obtidas orientagbes adicionais sobre a utilizagdo e rotulagem de
ingredientes e fontes de radiacdo para utilizacdo em carnes e aves de capoeira a
partir de www.fsis.usda.gov/oppde/larc ou em (202) 205-0279.

[Retorno aos Documentos Relacionados]




